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Stratejik yonetim ile ilgili terim ve kavramlar, genel ¢evre analizi, sektorel gevre

DERSIN KISA iCERIGi =
analizi.

Dersin temel amaci 6grencilerin, sirket ve igletme diizeyinde stratejilerin nasil
gelistirilebilecegi ve uygulanabilecegine iliskin genel ¢erceveyi 6grenmelerini
DERSIN AMACLARI saglamaktir. Bu ger¢evede yoneticilerin belirsizlik sartlarint nasil
yonetebildikleri, nasil strateji gelistirdikleri ve gelecegi sekillendirecek kararlari
nasil verebildiklerini anlamalar1 saglanacaktir.

Yonetim becerilerinin artirilmasi  ve igletmelerin uzun Omiirlii olmalarimi
saglayacak rekabet stratejilerinin Ggrenilmesini saglayacak olan bu dersin
bireylerin stratejik diisiinme vizyonlarina katki saglayacagi diistiniilmektedir.

DERSIN MESLEK EGITIMINi
SAGLAMAYA YONELIK KATKISI

Isletme stratejilerinin degerlendirilmesi ile ilgili temel ekonomik kavram ve
ilkeler

Farkli pazarlarin dogasini ve gelisimini tespit edebilecek analizlerin
yapilabilmesi

Stratejik tercihlerin dogasi ve karar vermede enformasyon ve riskin 6nemi
DERSIN OGRENIM CIKTILARI Stratejik analiz araglarinin neler oldugu ve her bir analiz aracinin strateji
gelistirmede rolii

Isletme ve sirket diizeyinde stratejilerin neler oldugu ve nasil belirlendigi

Segilen bir alternatif stratejinin nasil uygulanabilecegi

Konularinda  bilgi sahibi olmalart ve degerlendirme yapabilmeleri
hedeflenmektedir.
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DERSIN HAFTALIK PLANI

HAFTA KONULAR

Stratejik yonetim ile ilgili terim ve kavramlar

Stratejik yonetim siireci

Misyon, Vizyon, isletme Felsefesi, Ilkeleri, isletme Imaj

Yonetisim Kavrami ve Yonetim Kurullari

Temel Amaclar ve Vekalet Kurami

Kurumsal Sosyal Sorumluluk ve Is Etigi

Isletme Cevresi ve Sektorel cevre analizi

Isletme analizi

Cevre unsurlarinin 6l¢iilmesi ve durum belirleme matrisleri

Stratejik yon belirleme
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Final Sinavi

NO | PROGRAM CIKTISI 1

1 Gastronomi ve mutfak sanatlar1 alanindaki kavramlari, ilkeleri ve teorileri bilir ve X
uygular.

2 Beslenme ilkeleri ve gida bilimi hakkinda bilgi sahibi olur ve alaninda uygular. X

3 Ikinci bir yabanci dilde en az Avrupa Dil Portfoyii B2 genel diizeyinde okuma, X
anlama, konugma ve yazma becerileri gosterir.

4 | Yazili, sozlii ve sozsiiz olarak etkili iletisim kurar ve sunum becerisi gosterir. X

5 Turizm ve gastronomi alanindaki bilgi ve verileri mesleki anlamda tanimlar, analiz X
eder, sentezler, yorumlar ve degerlendirir.

6 Bir yiyecek igecek isletmesini etkin bir sekilde yonetebilecek yonetim teorilerini ve
uygulamalarini bilir ve uygular, girisimcilik becerileri kazanir.

7 Toplumsal ve mesleki etik degerleri bilir, bunlari elestirel bir bakis agisiyla X
degerlendirir ve uygun davraniglar1 gelistirir.

8 Hem temel hem de alaniyla ilgili bilgi ve iletisim teknolojilerini ve yazilimlarini ileri X
diizeyde kullanir.

9 Isletme ve iktisat alanindaki temel kavramlar, kuramlar, ilkeler ve olgular hakkinda X
bilgi sahibi olur.

10 | Ulusal ve uluslararas1 mutfaklar hakkinda bilgi sahibi olur ve uygular. X

11 Yiyecek-igecek maliyet analizi, kontrolii, menii planlamasi ve fiyatlandirmasini bilir X
ve uygular.
Satin alma agamasindan sunum asamasina kadar yiyecek igecek tiretimi ile ilgili tiim

12 N et N . . X
stirecleri bilir ve bu siireclerde ortaya ¢ikabilecek sorunlari ¢dzer.

13 Caligma alanu ile ilgili ulusal ve uluslararasi hukuki diizenlemeleri, mesleki X
standartlari, is giivenligi ve is¢i saghig ilkelerini bilir ve uygular.

14 | Yiyecek-icecek alaninda klasik ve modern iiretim tekniklerini bilir ve uygular. X

15 Gida ve yemekleri tarih, cografya, kiiltiir ve beslenme bilimleri ¢ergcevesinde X

degerlendirir.

1:Hig Katkis1 Yok. 2:Kismen Katkist Var. 3:Tam Katkis1 Var.
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