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DERSIN 271218032 DERSIN ADI Sosyal Sorumluluk Uygulamalari
KODU
YARIYIL HAFTALIK DERS SAATI DERSIN
Teorik | Uygulama | Laboratuvar| Kredisi AI;T TURU DILi
VI 2 0 0 2 4 | ZORUNLU () SECMELI (X) Tiirkge
DERSIN KATEGORISI
. Temel Mesleki Uzmanlik / Alan B.f.: serl, Iletlslm Ve Aktarilabilir Beceri
Destek Dersleri . Y 6netim Becerileri .
Dersler Dersleri : Dersleri
Dersleri
X
DEGERLENDIRME OLCUTLERI
Faaliyet tiirii Say1 %
I. Ara Smav 1 40
II. Ara Sinav
YARIYIL iCi Kusa Simav
¢ Odev
Proje
Rapor
Diger (......... )
YARIYIL SONU SINAVI 1 60
VARSA ONERILEN
ONKOSUL(LAR)
Sosyal sorumlulugun o6nemi, mevcut toplumsal problemlerin
. . o tanimlanmasi1  ve ¢Oziimlenmesi. Panellere, konferanslara ve
DERSIN KISA ICERIGI kongrelere katilmak ve organize etmek, Sosyal sorumluluk goniilliisii
olarak okullarda toplum hizmeti vermek
Sosyal hizmetleri tanimak ve bu alanda aktiviteler gerceklestirmek.
DERSIN AMACLARI Kisilerin kendilerinin bu disiplini edinip, bagkalarinin da edinmesini
saglayarak toplumun ihtiyaclar1 konusunda hassasiyet geligtirmek.
DERSIN MESLEK EGITIMINI
SAGLAMAYA YONELIK
KATKISI
Ogrenciler sosyal sorumluluk konusu alandaki mevcut problemlerini
tanimlayabilecekler, toplum hizmeti kapsamindaki aktiviteler
DERSIN OCGRENIM CIKTILARI hakkinda bilgi sghlb} olacaklar? spsyal sorurr-llul-uk a.kt1V1telerm1n
uygulanmasiyla ilgili temel bilgi ve becerileri edinecekler ve
toplumun mevcut sorunlari  ¢6zmeye yonelik  projeler
hazirlayabileceklerdir.
TEMEL DERS KiTABI
YARDIMCI KAYNAKLAR Sosyal sorumlulukla ilgili 6rnek makaleler
DERSTE GEREKLi ARAC VE
GERECLER




DERSIN HAFTALIK PLANI

HAFTA | ISLENEN KONULAR

Sosyal sorumluluk kavraminin tanimlanmasi

Kurumsal sosyal sorumluluk kavrami

Sosyal sorumluluk uygulamalari hazirlanacak projenin tasarlanmast

Sosyal sorumluluk uygulamalari hazirlanacak projenin tasarlanmast

Sosyal sorumluluk uygulamalari hazirlanacak projenin tasarlanmast

Tiirkiye’den ve Diinyadan 6rnek sosyal sorumluluk uygulamalari

Ornek sosyal sorumluluk uygulamalarinin gerceklestirilmesi

Ornek sosyal sorumluluk uygulamalarinin gerceklestirilmesi

Ornek sosyal sorumluluk uygulamalariin gerceklestirilmesi

Ornek sosyal sorumluluk uygulamalarinin gerceklestirilmesi
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Ornek sosyal sorumluluk uygulamalarinin gerceklestirilmesi
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Ornek sosyal sorumluluk uygulamalarinin gerceklestirilmesi

=
w

Ornek sosyal sorumluluk uygulamalarinin gerceklestirilmesi

14

Ornek sosyal sorumluluk uygulamalarinin gerceklestirilmesi

15,16 Final Smavi

NO | PROGRAM CIKTISI 1
1 | Gastronomi ve mutfak sanatlar1 alanindaki kavramlari, ilkeleri ve teorileri bilir ve uygular. X
2 | Beslenme ilkeleri ve gida bilimi hakkinda bilgi sahibi olur ve alaninda uygular. X
3 Ikinci bir yabanci dilde en az Avrupa Dil Portfoyii B2 genel diizeyinde okuma, anlama, X
konusma ve yazma becerileri gosterir.

4 | Yazil, sozlii ve sozsiiz olarak etkili iletisim kurar ve sunum becerisi gosterir.

5 Turizm ve gastronomi alanindaki bilgi ve verileri mesleki anlamda tanimlar, analiz eder, X
sentezler, yorumlar ve degerlendirir.

6 Bir yiyecek igecek isletmesini etkin bir sekilde yoOnetebilecek yoOnetim teorilerini ve X
uygulamalarin bilir ve uygular, girisimcilik becerileri kazanir.

7 Toplumsal ve mesleki etik degerleri bilir, bunlar1 elestirel bir bakis agisiyla degerlendirir
ve uygun davraniglar gelistirir.

8 Hem temel hem de alaniyla ilgili bilgi ve iletisim teknolojilerini ve yazilimlarini ileri
diizeyde kullanir.

9 Isletme ve iktisat alanindaki temel kavramlar, kuramlar, ilkeler ve olgular hakkinda bilgi X
sahibi olur.

10 | Ulusal ve uluslararas1 mutfaklar hakkinda bilgi sahibi olur ve uygular. X

11 Yiyecek-igecek maliyet analizi, kontrolii, menii planlamasi ve fiyatlandirmasini bilir ve X
uygular.
Satin alma asamasindan sunum asamasina kadar yiyecek icecek iiretimi ile ilgili tim

12 | . S N . o X
stiregleri bilir ve bu siireclerde ortaya ¢ikabilecek sorunlari ¢ozer.

13 Caligma alani ile ilgili ulusal ve uluslararasi hukuki diizenlemeleri, mesleki standartlari, is
giivenligi ve is¢i saglig ilkelerini bilir ve uygular.

14 | Yiyecek-igecek alaninda klasik ve modern iiretim tekniklerini bilir ve uygular. X

15 | Gida ve yemekleri tarih, cografya, kiiltiir ve beslenme bilimleri ¢ercevesinde degerlendirir. X

1:Hi¢ Katkis1 Yok. 2:Kismen Katkis1 Var. 3:Tam Katkis1 Var.

Dersin Ogretim Uyesi:OGR. GOR. DR. Taner ERDOGAN

imza:

Tarih:




