
ESOGÜ TURİZM FAKÜLTESİ 

GASTRONOMİ VE MUTFAK SANATLARI BÖLÜMÜ 

I. YARIYIL (GÜZ) 

DERS KODU DERSLER S/Z TEO UYG KREDİ ECTS 

271211001 GENEL TURİZM Z 2 0 2 3 

271211002 GENEL İŞLETME Z 3 0 3 4 

271211003 MUTFAK TERMİNOLOJİSİ Z 2 0 2 4 

271211004 GASTRONOMİ BİLİMİ Z 2 0 2 4 

271211005 MUTFAK TASARIMI VE YÖNETİMİ Z 3 0 3 4 

271211006  YABANCI DİL I (İNG) Z 4 0 4 6 

271211011 AİİT I Z 2 0 2 2 

271211007 TÜRK DİLİ I  Z 2 0 0 2 

SOSYAL SEÇMELİ I (BİR 

DERS SEÇİLMELİDİR) 
            

271211008 SAĞLIK TEDBİRLERİ VE İLK YARDIM S 1 0 0 1 

271211009 GASTRONOMİ OKUMALARI S 1 0 0 1 

271211010  AKADEMİK ORYANTASYON S 1 0 0 1 

TOPLAM 

  
21 0 18 30 

II. YARIYIL (GÜZ)             

DERS KODU DERSLER S/Z TEO UYG KREDİ ECTS 

 271212001 BESLENME İLKELERİ Z 3 0 3 4 

 271212002 GENEL MUHASEBE Z 3 0 3 4 

 271212003 GIDA TEKNOLOJİLERİ Z 3 0 3 4 

 271212004 TBTK Z 2 2 0 3 

 271212005 GIDA MEVZUATI Z 3 0 3 4 

 271212006 YABANCI DİL II (İNG) Z 4 0 4 6 

 271212007 TÜRK DİLİ II Z 2 0 0 2 

 271212011 AİİT II Z 2 0 2 2 

 

SOSYAL SEÇMELİ II (BİR DERS SEÇİLMELİDİR) 

271212008 YİYECEK İÇECEK ENDÜSTRİSİ ÜZERİNE TARTIŞMALAR S 1 0 0 1 

271212009 KİŞİSEL GELİŞİM S 1 0 0 1 

271212010 MESLEKİ VİZYON S 1 0 0 1 

271212012 İŞ SAĞLIĞI VE GÜVENLİĞİ I S 1 0 1 1 

https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/1.6.-Genel-Turizm.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/1.5.-Genel-%C4%B0%C5%9Fletme.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/1.8.-Mutfak-Terminolojisi.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/1.3.-Gastronomi-Bilimi.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/1.7.-Mutfak-Tasar%C4%B1m%C4%B1-ve-Y%C3%B6netimi.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/1.11.-Yabanc%C4%B1-Dil-I-(%C4%B0ng).pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/1.1.-A%C4%B0%C4%B0T-I.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/1.10.-T%C3%BCrk-Dili-I.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/1.9.-Sa%C4%9Fl%C4%B1k-Tedbirleri-ve-%C4%B0lkyard%C4%B1m.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/1.4.-Gastronomi-Okumalar%C4%B1.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/1.2.-Akademik-Oryantasyon.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/2.2.-Beslenme-%C4%B0lkeleri.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/2.3.-Genel-Muhasebe.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/2.5.-G%C4%B1da-Teknolojileri.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/2.8.-TBTK.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/2.4.-G%C4%B1da-Mevzuat%C4%B1.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/2.10.-Yabanc%C4%B1-Dil-II-(%C4%B0ng).pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/2.9.-T%C3%BCrk-Dili-II.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/2.1.-A%C4%B0%C4%B0T-II.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/2.11.-Yiyecek-%C4%B0%C3%A7ecek-End%C3%BCstrisi-%C3%9Czerine-Tart%C4%B1%C5%9Fmalar.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/2.6.-Ki%C5%9Fisel-Geli%C5%9Fim.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/2.7.-Mesleki-Vizyon.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/%C4%B0%C5%9F-Sa%C4%9Fl%C4%B1%C4%9F%C4%B1-ve-G%C3%BCvenli%C4%9Fi-.pdf


  TOPLAM   23 0 19 30 

III. YARIYIL (GÜZ) 

DERS KODU DERSLER S/Z TEO UYG KREDİ ECTS 

271213001 YİYECEK İÇECEK İŞLETMELERİNDE PAZARLAMA 
Z 2 0 2 4 

271213002 MUTFAK UYGULAMALARI I 
Z 2 4 4 6 

271213003 GIDA HİJYENİ VE GÜVENLİĞİ 
Z 2 0 2 3 

271213004 YİYECEK VE İÇECEK MALİYET KONTROLÜ 
Z 3 0 3 4 

271213005 YABANCI DİL III (İNG) 
Z 2 0 2 4 

SEÇMELİ I (6 (ALTI) 

KREDİLİK DERS 

SEÇİLECEKTİR.) 

            

 271213006 TEMEL SANAT VE ESTETİK BİLGİSİ  
S 2 0 2 3 

 271213007 YİYECEK İÇECEK EKONOMİSİ  
S 2 0 2 3 

 271213008 MUTFAK AKIMLARI 
S 2 0 2 3 

 271213009 İŞ VE SOSYAL GÜVENLİK HUKUKU 
S 2 0 2 3 

271213010 YENİLEBİLİR ENDEMİK BİTKİLER 
S 2 0 2 3 

TOPLAM 17 4 19 30 

IV. YARIYIL (BAHAR) 

DERS KODU DERSLER S/Z TEO UYG KREDİ ECTS 

 271214002 RESTORAN İŞLETMELERİ VE YÖNETİMİ Z 2 0 2 3 

 271214001 MUTFAK UYGULAMALARI II Z 2 4 4 6 

 271214004 SERVİS VE BAR BİLGİSİ Z 2 1 3 4 

 271214005 YABANCI DİL IV (İNG) Z 2 0 2 4 

 271214003 TÜRK MUTFAK KÜLTÜRÜ Z 3 0 3 4 

SEÇMELİ II (6 (ALTI) KREDİLİK DERS SEÇİLECEKTİR.) 

 271214006 YİYECEK İÇECEK İŞLETMELERİNDE YENİ EĞİLİMLER  S 2 0 2 3 

 271214007 MAKARNALAR S 1 2 2 3 

 271214008 ÇİKOLATALAR S 1 2 2 3 

 271214010 HAYVANSAL VE BİTKİSEL YAĞLAR S 2 0 2 3 

 271214009 YEŞİL MUTFAK S 2 0 2 3 

TOPLAM     20 30 

       

V. YARIYIL (GÜZ)             

DERS KODU DERSLER S/Z TEO UYG KREDİ ECTS 

271215002  DÜNYA MUTFAKLARI Z 2 2 3 5 

https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/3.9.-Yiyecek-%C4%B0%C3%A7ecek-%C4%B0%C5%9Fletmelerinde-Pazarlama.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/3.4.-Mutfak-Uygulamalar%C4%B1-I.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/3.1.-G%C4%B1da-Hijyeni-ve-G%C3%BCvenli%C4%9Fi-.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/3.10.-Yiyecek-%C4%B0%C3%A7ecek-Maliyet-Kontrol%C3%BC.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/3.6.-Yabanc%C4%B1-Dil-III-doc.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/3.5.-Temel-Sanat-ve-Estetik-Bilgisi.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/3.8.-Yiyecek-%C4%B0%C3%A7ecek-Ekonomisi.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/3.3.-Mutfak-Ak%C4%B1mlar%C4%B1.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/3.2.-%C4%B0%C5%9F-ve-Sosyal-G%C3%BCvenlik-Hukuku.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/3.7.-Yenilebilir-Endemik-Bitkiler.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/4.5.-Restoran-%C4%B0%C5%9Fletmeleri-ve-Y%C3%B6netimi.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/4.4.-Mutfak-Uygulamalar%C4%B1-II.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/4.6.-Servis-ve-Bar-Bilgisi.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/4.8.-Yabanc%C4%B1-Dil-IV.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/4.7.-T%C3%BCrk-Mutfak-K%C3%BClt%C3%BCr%C3%BC.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/4.10.-Yiyecek-%C4%B0%C3%A7ecek-%C4%B0%C5%9Fletmelerinde-Yeni-E%C4%9Filimler.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/4.3.-Makarnalar.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/4.1.-%C3%87ikolatalar.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/4.2.-Hayvansal-ve-Bitkisel-Ya%C4%9Flar.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/4.9.-Ye%C5%9Fil-Mutfak.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/5.4.-D%C3%BCnya-Mutfaklar%C4%B1.pdf


271215001  MUTFAK UYGULAMALARI III  Z 2 4 4 6 

271215004 
YİYECEK İÇECEK İŞLETMELERİNDE OTOMASYON 
SİSTEMLERİ 

Z 2 2 3 4 

271215005 DAVRANIŞ BİLİMLERİ  Z 2 0 2 3 

 271215003 YABANCI DİL V (İNG) Z 2 0 2 3 

SEÇMELİ III  (6 (ALTI) KREDİLİK DERS SEÇİLECEKTİR.) 

271215006 AKDENİZ MUTFAĞI S 1 2 2 3 

271215007 EKMEK ÇEŞİTLERİ VE ÜRETİM TEKNİKLERİ S 1 2 2 3 

271215008 GASTRONOMİ VE KÜLTÜR S 2 0 2 3 

271215009 BAHARAT VE KAHVE KÜLTÜRÜ  S 2 0 2 3 

271215010 MÜŞTERİ İLİŞKİLERİ YÖNETİMİ S 2 0 2 3 

TOPLAM       20 30 

VI. YARIYIL (BAHAR) 

DERS KODU DERSLER S/Z TEO UYG KREDİ ECTS 

271216001 GİRİŞİMCİLİK Z 3 0 3 5 

271216003 BANKET UYGULAMALARI Z 2 4 4 6 

271216004 İNSAN KAYNAKLARI YÖNETİMİ  Z 2 0 2 3 

271216002 TÜRK MUTFAĞI Z 2 2 3 4 

271216005 YABANCI DİL VI Z 2 0 2 3 

SEÇMELİ IV (6 (ALTI) 

KREDİLİK DERS 

SEÇİLECEKTİR.) 

            

271216006 ARAŞTIRMA YÖNTEMLERİ S 2 0 2 3 

271216007 DİYET MUTFAĞI S 1 2 2 3 

271216008 FRANSIZ MUTFAĞI VE TEKNİKLERİ S 1 2 2 3 

271216009 ULUSLARARASI MUTFAKLARDA PEYNİR ÇEŞİTLERİ S 2 0 2 3 

271216010 KARİYER YÖNETİMİ S 2 0 2 3 

271216011 ZİYAFET ORGANİZASYONU VE YÖNETİMİ S 2 0 2 3 

TOPLAM   20 30 

VII. YARIYIL (GÜZ) 

DERS KODU DERSLER S/Z TEO UYG KREDİ ECTS 

271217001 SOĞUK MUTFAK UYGULAMALARI Z 2 4 4 7 

271217002 GIDA FORMÜLASYONU VE DUYUSAL ANALİZ Z 1 2 2 4 

271217003 MENÜ PLANLAMA Z 1 2 2 6 

271217004 MESLEKİ YABANCI DİL I Z 2 0 2 4 

https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/5.7.-Mutfak-Uygulamalar%C4%B1-III.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/5.10.-Yiyecek-%C4%B0%C3%A7ecek-%C4%B0%C5%9Fletmelerinde-Otomasyon.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/5.10.-Yiyecek-%C4%B0%C3%A7ecek-%C4%B0%C5%9Fletmelerinde-Otomasyon.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/5.3.-Davran%C4%B1%C5%9F-Bilimleri.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/5.9.-Yabanc%C4%B1-Dil-V.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/5.1.-Akdeniz-Mutfa%C4%9F%C4%B1.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/5.5.-Ekmek-%C3%87e%C5%9Fitleri-ve-%C3%9Cretim-Teknikleri.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/5.6.-Gastronomi-ve-K%C3%BClt%C3%BCr.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/5.2.-Baharatlar-ve-Kahve-K%C3%BClt%C3%BCr%C3%BC.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/5.8.-M%C3%BC%C5%9Fteri-%C4%B0li%C5%9Fkileri-Y%C3%B6netimi.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/6.5.-Giri%C5%9Fimcilik.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/6.2.-Banket-Uygulamalar%C4%B1.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/6.6.-%C4%B0nsan-Kaynaklar%C4%B1-Y%C3%B6netimi.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/6.8.-T%C3%BCrk-Mutfa%C4%9F%C4%B1.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/6.10.-Yabanc%C4%B1-Dil-VI.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/6.1.-Ara%C5%9Ft%C4%B1rma-Y%C3%B6ntemleri.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/6.3.-Diyet-Mutfa%C4%9F%C4%B1.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/6.4.-Frans%C4%B1z-Mutfa%C4%9F%C4%B1-ve-Teknikleri.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/6.9.-Uluslararas%C4%B1-Mutfaklarda-Peynir-%C3%87e%C5%9Fitleri.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/6.7.-Kariyer-Y%C3%B6netimi.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/6.11.-Ziyafet-Organizasyonu-ve-Y%C3%B6netimi.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/7.10.-So%C4%9Fuk-Mutfak-Uygulamalar%C4%B1.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/7.4.-G%C4%B1da-Form%C3%BClasyonu-ve-Duyusal-Analiz.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/7.5.-Men%C3%BC-Planlama.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/7.6.-Mesleki-Yabanc%C4%B1-Dil-I.pdf


SEÇMELİ V (6 (ALTI) KREDİLİK DERS SEÇİLECEKTİR.) 

271217005 OSMANLI MUTFAĞI S 1 2 2 3 

271217006 DENİZ MAHSÜLLERİ S 1 2 2 3 

271217007 ÖZEL İLGİ TURİZMİ S 2 0 2 3 

271217010 YİYECEK STİLİSTLİĞİ VE FOTOĞRAFÇILIĞI S 1 2 2 3 

271217008 GASTRONOMİ YAZARLIĞI S 2 0 2 3 

271217009 GASTRONOMİ COĞRAFYASI S 2 0 2 3 

271217011 PROTOKOL VE GÖRGÜ KURALLARI S 2 0 2 3 

TOPLAM     16 30 

VIII. YARIYIL (BAHAR) 

DERS KODU DERSLER S/Z TEO UYG KREDİ ECTS 

271218001 PASTA VE TATLI UYGULAMALARI  Z 2 2 3 7 

271218002  İÇECEK TEKNOLOJİSİ Z 2 0 2 7 

271218004 BİTİRME PROJESİ Z 1 2 2 3 

271218003 MESLEKİ YABANCI DİL II Z 2 0 2 4 

SEÇMELİ VI ( 6 (ALTI) 

KREDİLİK DERS 

SEÇİLECEKTİR.) 

            

271218005 GASTRONOMİ GÖSTERİ VE SEMİNERLERİ S 2 0 2 3 

 271218006 MESLEKİ ETİK S 2 0 2 3 

271218007 TOPLUMA HİZMET UYGULAMALARI S 2 0 2 3 

271218008 SAĞLIK TURİZMİ S 2 0 2 3 

 271218009 UZAKDOĞU MUTFAĞI S 1 2 2 3 

 271218010 FÜZYON MUTFAĞI S 1 2 2 3 

  TOPLAM       15 30 

              

Toplam Kredi 146        

Toplam ECTS 240        

Öğrencinin Alması Gereken 

Toplam Zorunlu Ders Sayısı 
44        

Öğrencinin Alması Gereken 

Toplam Seçmeli Ders Sayısı 
20           

 

https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/7.7.-Osmanl%C4%B1-Mutfa%C4%9F%C4%B1-.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/7.1.-Deniz-Mahs%C3%BClleri.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/7.8.-%C3%96zel-%C4%B0lgi-Turizmi.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/7.11.-Yiyecek-Stilistli%C4%9Fi-ve-Foto%C4%9Fraf%C3%A7%C4%B1l%C4%B1%C4%9F%C4%B1.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/7.3.-Gastronomi-Yazarl%C4%B1%C4%9F%C4%B1.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/7.2.-Gastronomi-Co%C4%9Frafyas%C4%B1.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/7.9.-Protokol-ve-G%C3%B6rg%C3%BC-Kurallar%C4%B1.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/8.7.-Pasta-ve-Tatl%C4%B1-Uygulamalar%C4%B1.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/8.4.-%C4%B0%C3%A7ecek-Teknolojisi.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/8.1.-Bitirme-Projesi.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/8.6.-Mesleki-Yabanc%C4%B1-Dil-II.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/8.3.-Gastronomi-G%C3%B6steri-ve-Seminerleri.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/8.5.-Mesleki-Etik.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/8.9.-Topluma-Hizmet-Uygulamalar%C4%B1.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/8.8.-Sa%C4%9Fl%C4%B1k-Turizmi.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/8.10.-Uzakdo%C4%9Fu-Mutfa%C4%9F%C4%B1.pdf
https://tf.ogu.edu.tr/Storage/TurizmFakultesi/Uploads/8.2.-F%C3%BCzyon-Mutfa%C4%9F%C4%B1.pdf

