Eskisehir Osmangazi Universitesi
Turizm Fakiiltesi
Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Béliimii Ders Bilgi Formu

[ DONEM | Bahar |
| DERSIN KODU | 271218027 DERSIN ADI Fransizca Il
YARIYIL HAFTALIK DERS SAATI DERSIN
Teorik | Uygulama | Laboratuar | Kredisi | AKTS TURU DILI
Vil 2 0 0 2 4 | ZORUNLU () SECMELI(X) Fransizca
DERSIN KATEGORISI
Beserd, letisim ve . .
Destek Dersleri | Temel Mesleki Dersler Uzmanlik / Alan Yonetim Becerileri Aktarilabilir Beceri
Dersleri . Dersleri
Dersleri
X
DEGERLENDIRME OLCUTLERI
Faaliyet tiirii Say1 %
I. Ara Sinav 1 40
II. Ara Sinav
. Kisa Sinav
YARIYIL ICI -
¢ Odev
Proje
Rapor
Diger (......... )
YARIYIL SONU SINAVI 1 60
VARSA ONERILEN ONKOSUL(LAR)
DERSIN KISA iCERIGi Orta seviyede Fransizca bilgisinin saglanmasi.
DERSIN AMACLARI Ogrencilerin Fransizca 6grenmelerini saglamak.
DERSIN MESLEK EGIiTiMIiNi Turizm sektoriinde kalifikasyon gostergelerinden olan dil 6greniminden

SAGLAMAYA YONELIK KATKISI | dogacak fayda.

iki dile sahip olma, segmeli yabanci dil ile iletisim kurabilme. Ogrencilerin
DERSIN OGRENIM CIKTILARI 6grenim gordiikleri alanlarla ilgili dersin igeriginde belirtilen konularda
mesleki Fransizca terminolojilerini bilmek ve literatiirii takip

. Ogretim Uyesinin Notlar
TEMEL DERS KITABI

Fransizca Dilbilgisi (Dorlion Yayinlart)

YARDIMCI KAYNAKLAR

DERSTE GEREKLI ARAC VE
GERECLER




DERSIN HAFTALIK PLANI

HAFTA | ISLENEN KONULAR

1 Giinliik faaliyetler, saatler, siire ve sikliginin ifadesi

2 Sayilar, giinler, giin icinde zamanlar

3 A edatinin kullanim ,soru sifatlari, ¢ift zamirli fiiller

4 Teklifte bulunmak ya da istemek ve cevap vermek, izin istemek ve cevap vermek
5 Renkler ve kiyafetler Dialog

6 Sebep climleleri, birlesik tanimlik, yer edatlari

I Sebep Ciimleleri, yer edatlar1, zaman zarflari

8 Aileyi tanima, ev terimleri Dialog

9 Edatlar, belirsiz zamir ,-er'le biten fiillerin emir Kipi

10 Adres sorma, yol tarifi, telefon konusmasi, say1 sifatlari

11 Yer edatlari,olumlu ve olumsuz emir kipi

12 Proje yapmak, davet etme, kabul ve reddetme, randevulagma
13 Ulagim araglari, bos vakitleri degerlendirme, sayilar

14 Yakin gelecek zaman, zamanin anlatimi

15,16 Final Sinav1

NO | PROGRAM CIKTISI 1
1 Gastronomi ve mutfak sanatlari alanindaki kavramlari, ilkeleri ve teorileri bilir ve uygular. X
2 Beslenme ilkeleri ve gida bilimi hakkinda bilgi sahibi olur ve alaninda uygular. X
3 Ikinci bir yabanci dilde en az Avrupa Dil Portfoyii B2 genel diizeyinde okuma, anlama,
konusma ve yazma becerileri gosterir.

4 | Yazili, sozlii ve sozsiiz olarak etkili iletisim kurar ve sunum becerisi gosterir. X

5 Turizm ve gastronomi alanindaki bilgi ve verileri mesleki anlamda tanimlar, analiz eder, X
sentezler, yorumlar ve degerlendirir.

6 Bir yiyecek igecek isletmesini etkin bir sekilde yonetebilecek yonetim teorilerini ve X
uygulamalarini bilir ve uygular, girisimcilik becerileri kazanir.

7 Toplumsal ve mesleki etik degerleri bilir, bunlari elestirel bir bakis agisiyla degerlendirir ve X
uygun davraniglari gelistirir.

8 Hem temel hem de alaniyla ilgili bilgi ve iletisim teknolojilerini ve yazilimlarini ileri X
diizeyde kullanir.

9 Isletme ve iktisat alanindaki temel kavramlar, kuramlar, ilkeler ve olgular hakkinda bilgi X
sahibi olur.

10 | Ulusal ve uluslararasi mutfaklar hakkinda bilgi sahibi olur ve uygular. X

11 Yiyecek-igecek maliyet analizi, kontrolii, menii planlamasi ve fiyatlandirmasini bilir ve X
uygular.
Satin alma agamasindan sunum agamasina kadar yiyecek igecek iiretimi ile ilgili tiim

12 - et N . . X
stirecleri bilir ve bu siire¢lerde ortaya ¢ikabilecek sorunlari ¢ozer.

13 Caligma alanu ile ilgili ulusal ve uluslararast hukuki diizenlemeleri, mesleki standartlari, is X
giivenligi ve isci sagligi ilkelerini bilir ve uygular.

14 | Yiyecek-icecek alaninda klasik ve modern iiretim tekniklerini bilir ve uygular. X

15 | Gida ve yemekleri tarih, cografya, kiiltiir ve beslenme bilimleri ¢er¢evesinde degerlendirir. X

1:Hi¢ Katkis1 Yok. 2:Kismen Katkist Var. 3:Tam Katkist Var.

Dersin Ogretim Uyesi:




