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Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii Ders Bilgi Formu

DERSIN 271218012 DERSIN ADI Arastirma Yontemleri
KODU
YARIYIL HAFTALIK DERS SAATI DERSIN
Teorik | Uygulama |Laboratuvar| Kredisi |[AKTS TURU DILi
VIII 3 0 0 3 3 ZORUNLU (X) SECMELI () Tiirkge
DERSIN KATEGORISI
Destek Temel Mesleki Uzmanlik / Alan BP setl, Iletlslm Ve Aktarilabilir Beceri
. . Y Onetim Becerilerli ;
Dersleri Dersler Dersleri : Dersleri
Dersleri
X
DEGERLENDIRME OLCUTLERI
Faaliyet tiirii Say1 %
I. Ara Sinav 1 25
II. Ara Sinav
. . Kisa Sinav
YARIYIL ICI Odev 1 o5
Proje
Rapor
Diger (......... )
YARIYIL SONU SINAVI Odev 1 50

VARSA ONERILEN
ONKOSUL(LAR)

DERSIN KISA ICERIiGi

Bilim-Bilimsel Yontem- Bilimsel Arastirma, Bilimsel Arastirma
Tirleri, Bilimsel Arastirma Siireci, Arastirma Probleminin
Belirlenmesi- Degiskenler ve Olgme Diizeyleri, Arastirma
Yontemi ve Belirlenmesi, Evren-Ornekleme, Verilerin
Toplanmasi, Veri Toplama Yoéntemleri ve Olgme, Verilerin
Islenmesi, Verilerin  Analizi, Iliskisel ve Kestirimsel
Cozliimlemeler, Bulgular ve Yorumlar, Rapor, tez, ddev
yazmada oOnemli konular, Ornek calismalarda arastirma
siirecinin irdelenmesi (Ornek Olaylar)

DERSIN AMACLARI

Ogrencilerin bilgi, bilim, bilim felsefesi konularina asinaligini
artirmak ve bilimsel arastirma yontemlerini agiklamak, dersin
asil amacidir. Bu gercevede, 6grencilerin bir bilimsel aragtirma
projesini yiiriitebilir diizeye ¢ikarilmasi hedeflenmektedir.

DERSIN MESLEK EGITiMIiNi

SAGLAMAYA YONELIK
KATKISI
e Bilimsel bir temelde bir konuyu arastirabilmek.
eFarkli sekilde elde edilmis verileri anlamli halde
DERSIN OGRENIM biitiinlestirebilmek.
CIKTILARI e Bilimsel arastirma siirecini 6grenmek.

e Belirli bir konuda bilimsel bir rapor hazirlayabilmek
e Istatistiksel analizleri yapabilecegi bazi programlar1 (SPSS)




ogrenmek.
e Arastirma sonucunda elde edilen bulgular1 giinliik hayattaki
problemlere ¢oziim iiretebilecek sonuglara doniistiirebilmek

TEMEL DERS KITABI

Sosyal Bilimlerde Arastirma Yontemleri: Yeni Perspektifler -
Prof. Dr. Remzi Altunisik,Prof. Dr. A. Ercan Gegez,Prof. Dr.
Unsal Si1gr1,Prof. Dr. Erdogan Kog,Prof. Dr. Atila Yiiksel,Dog.
Dr. Hakan Boz,Dog. Dr. Erkan Yildiz — Seckin Yayinlari

Bilimsel Arastirma Tasarim, Yazim ve Yayim Teknikleri -
Metin Kozak — Detay Yayincilik

YARDIMCI KAYNAKLAR

Sosyal Bilimlerde Arastirma Y ontemleri -
https://acikders.tuba.gov.tr/course/view.php?id=80

DERSTE GEREKLI ARAC VE
GERECLER




DERSIN HAFTALIK PLANI

HAFTA | ISLENEN KONULAR
1 Bilimsel Arastirma: Epistemoloji ve Ontoloji
2 Bilimsel Arastirma: Temel Yaklasimlar ve Metodoloji
3 Sosyal Bilimlerde Arastirma Siireci
4 Ornekleme ve Ornekleme Siireci
5 Olg¢me ve Olgekler
6 Olgek Gelistirme
7 Dénem Ici Degerlendirme
8 Nicel Arastirma Yontemleri
9 SPSS ve Istatistiki Testler
10 Yapisal Esitlik Modellemesi
11 Nitel Arastirma Yontemleri
12 Bilimsel Arastirmalarda Etik ve Raporlama
13 Ornek ¢alismalarm incelenmesi
14 Arastirma Odevlerinin Sunumu Ve Degerlendirilmesi
15,16 | Final Sinavi

NO | PROGRAM CIKTISI 1
1 Gastronomi ve mutfak sanatlar1 alanindaki kavramlari, ilkeleri ve teorileri bilir ve X
uygular.
2 | Beslenme ilkeleri ve gida bilimi hakkinda bilgi sahibi olur ve alaninda uygular. X
3 Ikinci bir yabanci dilde en az Avrupa Dil Portfoyii B2 genel diizeyinde okuma, X
anlama, konusma ve yazma becerileri gosterir.
4 | Yazili, sozlii ve sozsiiz olarak etkili iletisim kurar ve sunum becerisi gosterir. X
5 Turizm ve gastronomi alanindaki bilgi ve verileri mesleki anlamda tanimlar, analiz X
eder, sentezler, yorumlar ve degerlendirir.
5 Bir yiyecek icecek isletmesini etkin bir sekilde yonetebilecek yonetim teorilerini X
ve uygulamalarini bilir ve uygular, girisimcilik becerileri kazanir.
7 Toplumsal ve mesleki etik degerleri bilir, bunlar1 elestirel bir bakis agisiyla
degerlendirir ve uygun davraniglar1 gelistirir.
8 Hem temel hem de alaniyla ilgili bilgi ve iletisim teknolojilerini ve yazilimlarini X
ileri diizeyde kullanir.
9 Isletme ve iktisat alanindaki temel kavramlar, kuramlar, ilkeler ve olgular X
hakkinda bilgi sahibi olur.
10 | Ulusal ve uluslararas1 mutfaklar hakkinda bilgi sahibi olur ve uygular. X
11 Yiyecek-igecek maliyet analizi, kontrolii, menii planlamasi ve fiyatlandirmasini X
bilir ve uygular.
Satin alma asamasindan sunum asamasina kadar yiyecek icecek iiretimi ile ilgili
12 | . A < . .. X
tiim siire¢leri bilir ve bu siireclerde ortaya ¢ikabilecek sorunlari ¢cozer.
Calisma alanmi ile ilgili ulusal ve uluslararast hukuki diizenlemeleri, mesleki
13 P X
standartlar, is glivenligi ve is¢i saghigi ilkelerini bilir ve uygular.
14 | Yiyecek-igecek alaninda klasik ve modern tiretim tekniklerini bilir ve uygular. X
15 Gida ve yemekleri tarih, cografya, kiiltiir ve beslenme bilimleri ¢ergevesinde X

degerlendirir.

1:Hi¢ Katkis1 Yok. 2:Kismen Katkis1 Var. 3:Tam Katkis1 Var.

Dersin Ogretim Uyesi:




