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DERSIN KISA iCERIiGi

Dilin tanimu ve 6zellikleri, Tiirk dilinin geligimi, ses bilgisi.

DERSIN AMACLARI

Okunan veya dinlenen bir metnin anlasilabilmesi i¢in gerekli ogretileri
saglamak, edebl ve bilimsel metinleri inceleyip not ¢ikarma becerisini
kazandirmak, ¢esitli klasik ve giincel metinlerle sdzvarliginin gelismesine
katkida bulunmak, kitap okuma aligkanligini kazandirmak, topluluk &niinde
sunum yapabilme becerisini kazandirmak, Tiirk¢enin diinya dilleri arasindaki
yerini belirtip, dilimizin ilk eserlerini tanitmak, Tirkc¢enin ses ve sekil
yapisini  kavratip, imla-noktalama isaretlerinin yerinde kullanilmasini
saglamak, sozlii ve yazili edebt tiirleri tanitmak.

DERSIN OGRENIM CIKTILARI

e Tiirk¢enin gekil yapisin bilir, imla-noktalama isaretlerini yerinde kullanir.
oKitap okuma aligkanligini kazanir, giinliik gazete ve diger siireli yayinlari takip
eder.

eo(Cevresindeki dil kirliligine yol agan kelimelerin dil iizerindeki etkilerini
hesaplayabilir.

o Tiirk¢eyi dogru, giizel ve bagarili bir Gislupla konusur, kendini ifade edebilme
yetenegi sahip olur.

eTopluluk 6niinde sunum yapabilme becerisine sahip olur, bilgi ve diisiincelerini
bagkalarinin anlayabilecegi diizeyde ifade edebilir, etkili iletisimi kullanabilir.
Edebi ve bilimsel metinleri inceleyip not ¢ikarma becerisi kazanir.

o S0zliik ve yazim kilavuzu kullanma aliskanligina sahip olur.

eBireysel olarak yaptigi caligmalarim1  gerektiginde takim ¢aligmalarina
doniistiirebilir ve lider olma becerisine sahip olur.

eDiinya dilleri i¢erisinde Tiirk dilinin bilyiikliigii ve bilim dili olarak kullanilmasi
noktasinda yeterli bilgi ve anlayisa sahip olur.

e®Yazacagl akademik tezlerde (lisans, yiiksek lisans ve doktora) Tiirk dilini tez
yazim kurallar ¢er¢evesinde kullanabilir.

TEMEL DERS KiTABI
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DERSIN HAFTALIK PLANI

ISLENEN KONULAR

Dilin tanimu1 ve &zellikleri, dilin sosyal hayatimizdaki yeri ve dnemi. Sunum, siir, deneme, kompozisyon,
hikaye, gazete, dergi calismalar1 ve uygulamalari, kitap tanitmalari. Noktanin kullanildig: yerler.

Dil-diistince, dil-millet, dil-kiiltiir baglantisi; kiiltiiriin tanimu.

Yeryiiziindeki diller, kaynak (menge) bakimindan diinya dilleri, yap1 bakimindan diinya dilleri, dil
farklilagsmasi; yazi dili, konusma dili (Iehge, sive, ag1z). Dilekce

Tiirk¢enin diinya dilleri arasindaki yeri, Tiirk dilinin tarihcesi. Oz ge¢mis.

Tiirk dilinin gelisimi. Altay Devri, En Eski Tiirkce, 1k Tiirkce, Eski Tiirk¢e. Goktiirk Yazitlari. Sunum,
siir, deneme, kompozisyon, hikdye, gazete, dergi ¢alismalar1 ve uygulamalari, kitap tanitmalari. Yabanci
kelimelere Tiirk¢e karsiliklar.

Tiirk dilinin gelisimi; Orta Tiirkge, Karahanli Tiirk¢esi, Harzem Tiirkgesi, Kuman-Kipgak Tiirkcesi, Eski
Anadolu Tiirkgesi, Cagatay Tiirk¢esi. Sunum, siir, deneme, kompozisyon, hikdye, gazete, dergi
calismalar1 ve uygulamalari, kitap tanitmalari.

Ara smav

Tiirk dilinin gelisimi; Yeni Tiirk¢ce, Modern Tiirk¢e. Lehge, Sive, Agiz.

Ses Bilgisi. Tiirk¢edeki sesler ve siniflandirilmasi, Tiirk¢enin hece yapisi, kelime vurgusu.

Ses Bilgisi. Ses hadiseleri; ses tiiremesi, ses diismesi, {inlii degismesi, benzesme.

Anlam ve gérevleri bakimindan kelimeler. isimler, zamirler.

Anlam ve gorevleri bakimindan kelimeler. Sifatlar, zarflar.

Anlam ve gorevleri bakimindan kelimeler. Edatlar, fiilimsiler. Sunum, siir, deneme, kompozisyon,
hikaye, gazete, dergi caligmalar1 ve uygulamalari, kitap tanitmalari. M1, mi, mu, mii soru edatinin yaziligi.

14

Fiiller; fiil ¢ekimleri, fiil kipleri, fiillerde kisi. Ek fiil. Yapilarina gore fiiller, yardimci fiiller vb.

15,16

Final Sinavi

NO | PROGRAM CIKTISI 3 2

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 alanindaki kavramlari, ilkeleri ve teorileri bilir ve uygular.

Beslenme ilkeleri ve gida bilimi hakkinda bilgi sahibi olur ve alaninda uygular.

Ikinci bir yabanc dilde en az Avrupa Dil Portfoyii B2 genel diizeyinde okuma, anlama,
konusma ve yazma becerileri gosterir.

Yazili, sozlii ve s0zsiiz olarak etkili iletisim kurar ve sunum becerisi gosterir.

Turizm ve gastronomi alanindaki bilgi ve verileri mesleki anlamda tanimlar, analiz eder,
sentezler, yorumlar ve degerlendirir.

X X X [X]|X[+

Bir yiyecek igecek isletmesini etkin bir sekilde yonetebilecek yonetim teorilerini ve
uygulamalarini bilir ve uygular, girisimcilik becerileri kazanir.

Toplumsal ve mesleki etik degerleri bilir, bunlari elestirel bir bakis acisiyla degerlendirir ve
uygun davraniglar gelistirir.

Hem temel hem de alaniyla ilgili bilgi ve iletisim teknolojilerini ve yazilimlarini ileri
diizeyde kullanir.

Isletme ve iktisat alanindaki temel kavramlar, kuramlar, ilkeler ve olgular hakkinda bilgi
sahibi olur.

X | X | X [ X

Agirlama ve turizm endiistrisi alanindaki kavramlar, kuramlar, ilkeler ve olgular ile ilgili
10 | kapsamli ve sistemli bilgi sahibi olur; gastronomi ve mutfak sanatlari alaninin agirlama ve
turizm endiistrisindeki yerini kavrar.

X

11 | Agirlama endiistrisi organizasyonlarini planlar ve uygular.

12

Ulusal ve uluslararas1 gida giivenligi ve hijyen standartlarini, gida mevzuatini bilir ve
uygular.

13 | Ulusal ve uluslararasi mutfaklar hakkinda bilgi sahibi olur ve uygular.

14

Yiyecek-igecek maliyet analizi, kontrolii, menii planlamasi ve fiyatlandirmasini bilir ve
uygular.

X [X] X [X

15

Satin alma agamasindan sunum agamasina kadar yiyecek i¢ecek tiretimi ile ilgili tiim
stirecleri bilir ve bu siireglerde ortaya ¢ikabilecek sorunlari ¢ozer.

X

16

Calisma alan ile ilgili ulusal ve uluslararasi hukuki diizenlemeleri, mesleki standartlari, is
giivenligi ve isci sagligi ilkelerini bilir ve uygular.

X

17 | Yiyecek-i¢ecek alaninda klasik ve modern iiretim tekniklerini bilir ve uygular. X

18

Sanatsal konulara iliskin bireysel yeteneklerini gelistirir, goérsel sunum teknikleriyle alanda
uygular.

19

Bilimsel ¢ergevede yeni gida iirlini gelistirebilir, standartlagtirabilir ve tescil siirecini
yiiriitebilir.

20 | Gida ve yemekleri tarih, cografya, kiiltiir ve beslenme bilimleri ¢ergevesinde degerlendirir. X

1:Hig Katkist Yok. 2:Kismen Katkisi Var. 3:Tam Katkist Var.




Dersin Ogretim Uyesi:

imza: Tarih:



